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COLDIRETTI
Panettoni, Milano ha i prezzi piu alti
Quelli artigianali fino a 36 euro al kg

B Aumenta il consumo del panettone, ma aumentano anche i
prezzi. Secondo la Coldiretti ci vogliono dai 28 ai 36 euro per un
chilogrammo di buon dolce natalizio. «lo lo vendo a 24 euro il
chilo e direi che la forbice della Coldiretti & troppo alta. I prezzi
vanno dai 20 ai 28 euro. Bisogna considerare che per fare un
buon panettone ci vogliono almeno tre giorni di preparazione»
commenta Sergio Monfrini, dell'omonima panetteria milanese
e presidente di Assofood. Ogni giorno una pasticceria vende
almeno una trentina di dolci natalizi. Una famiglia ne compera
almeno cinque durante il Natale, dei quali uno almeno confe-
zionato artigianalmente. Quello pil caro e a Brescia che arriva
anche a 40 euro. Il gradimento del panettone sale sempre di pit
su tutto il territorio nazionale e batte il pandoro.

Elena Gaiardoni a pagina 6

SPESE DI NATALE

Il panettone a peso d’oro:
Milano ha i prezzi piu alti

Secondo Coldiretti, il valore medio e di 28 euro al chilo
ma in citta il costo non scende al di sotto e arriva ai 36
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IL PREFERITO
Pandoro eterno sconfitto
Sulle tavole di Natale
vincono canditi e uvette

IL CONSUMO
Una famiglia ne compra
almeno cinque all’anno
di cui uno é artigianale

Elena Gaiardoni

B Se non ce n’e una fetta non
sembra nemmeno Natale. I
panettone. Ma si puo pagarlo
a tanto caro prezzo? Secondo
la Coldiretti si parla di 28 euro
al chilo per il valore medio del
panettone artigianale in Lom-
bardia, mentre a Milano la for-
bice oscilla fra i 28 e addirittu-
ra 36 euro al chilogrammo.
«Ritengo che questa valutazio-
ne sia esagerata - commenta
Sergio Monfrini, presidente di
Assofood e  proprietario
dell’'omonimo panificio arti-
gianale milanese -. Direi che i
due limiti veritieri siano dai 20
ai 28/30 euro. Io lo vendo a 24
euro al chilo». Non e in ogni
caso un costo importante? «Bi-
sogna tenere presente che per
un panettone ci vogliono tre
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giorni di lavorazione. Ci sono
tanti fattori che contribuisco-
no al suo costo finale, non ulti-
ma la confezione. Quando
mettiamo il dolce nelle celle
di lievitazione, lasciandocelo
per ore, oppure lo impastiamo
con il burro migliore, conside-
rato a quanto é salito il burro
in questi ultimi tempi, sono
tutti dati che hanno il loro pe-
so per la realizzazione di un
prodotto, che viene confezio-
nato in numeri limitati. Un al-
tro dato: una scatola di carto-
ne costa minimo 2 euro».
Oggi in via Ripamonti 35 nel
mercato di Campagna Amica
dalle ore 9 alle 12.30 saranno
offerti assaggi gratuiti di panet-
tone. Per quanto concerne il
territorio regionale la forbice
dei prezzi del dolce simbolo
del Natale varia da 14 a 40 eu-

ro al chilo. Le citta che presen-
tano le maggiori oscillazioni
sono Brescia e Mantova: nella
prima si passa dai 27 ai 40 eu-
ro al chilo, che & il prezzo pit
alto registrato in regione, an-
che se non mancano panetto-
ni pitt economici intorno ai
12-13 euro al kg, mentre a
Mantova si va dai 14 ai 37 eu-
ro. ACremona costatrai22 ei
30 euro. A Sondrio e Lecco, in

B Milano. BE
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media, bastano 24 euro al chi- TROPPO
lo, a Pavia si va da 25 a 33 eu- COSTOSO
ro, a Como la spesa media é di Polemica
26 euro. Poi ¢’& Monza (tra 26 della
e 32 euro), Lodi (tra 27 e 28 Coldiretti sul
euro) e Varese (28 euro di me- costo del
dia). simbolo

A Milano circola una voce: natalizio.
«Ma tu da chi vai a prender- La cifra piu
lo?». Una quindicina sono i alta si registra
luoghi in cui per tradizione si a Brescia
acquistano i migliori panetto- dove un chilo
ni: da Q.B. Gelato alla pasticce- puo costare
ria Cucchi, oppure Cova, op- 40 euro. Ma
pure Sant'Ambroeus. Sono nessuno
prelibati anche quelli della pa- rinuncia a
sticceria Pave, Marchesi o una fetta di
quelli di Peck, che costano 34 prodotto
euro al chilo. Taveggia, Marte- artigianale

sana, Gattullo, San Gregorio
sono altre pasticcerie note per
la genuinitd di un prodotto,
che conquista sempre di pit
non solo le tavole dei milanesi
ma anche quelle di tutta Italia.

A livello nazionale la caccia
al panettone riguarda 3 italia-
ni su 4, con una tendenza in
crescita, a conferma di una
sempre maggiore sensibilita
dei consumatori verso la quali-
ta di quel che portano in tavo-
la, soprattutto quando si tratta
delle leccornie delle feste. So-
lo a Milano - secondo una ri-
cerca della Camera di Com-
mercio - ogni famiglia compra
almeno 5 panettoni all’'anno e
una famiglia si concede quello
artigianale almeno una volta.
Anche quest’anno il panetto-
ne sara il dolce preferito dagli
italiani superando ancora una
volta il pandoro, che finira sul
70% delle tavole.
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