
 

 

DEGUSTAZIONI GRATUITE AL CASELLO OVEST 
CORSO VENEZIA 63 – MILANO 

 
 
VENERDÌ  11 MAGGIO  - DALLE 18.00 ALLE 22.00 
 
 

GELATO ALLO ZENZERO  

CON PINZIMONIO DI ORTAGGI 

 

A cura di A.L.G.A. Gelatieri Artigianali Assofood  

in collaborazione con Gelateria Rigoletto 

Ore 19.30-20.30 

 

 

SPICES EXPERIENCE  

 

Le Spezie tra Occidente ed Oriente .  

La strada per il benessere 

A cura di A.R.L.E. Erboristi  

 

 

IL PERLAGE DELLA MELA   

DEGUSTAZIONE DI SIDRO   

 

A cura  di Assofood Milano  

in collaborazione con Sidro & Cider  

 

 

 

LE PIANTE DEGLI AROMI  

E DELLE SPEZIE 

 

Presentazione di prodotti a tema:  

la mela e le sue proprietà  

A cura del Sindacato Dettaglianti Ortofrutta  

 
 

PREPARAZIONE DI MINI TARTARE 

DI MANZO IRLANDESE  
 

A cura dell’Associazione Macellai  

in collaborazione  

con Gli Amici dell’Arte della Carne  

e  Bord Bia - Irish Food Board 

 

 

BANCO DI ASSAGGIO DI VINI 

 

A cura di UEVLA Gli Specialisti del Vino  

Assofood Milano 

 

 

BANCO DI ASSAGGIO DI FORMAGGI 

 

A cura di Assocaseari Nazionale  

 
 

 

 

PANI SPECIALI AGLI AROMI E ALLE SPEZIE 

 

A cura dell’Associazione Panificatori  

di Milano e Provincia   

 

 
DOMENICA 13 MAGGIO - DALLE 12.00 ALLE 15.00 
 
 

 

PREPARAZIONE DI MINI TARTARE 

DI MANZO IRLANDESE  
 

A cura dell’Associazione Macellai  

in collaborazione  

con Gli Amici dell’Arte della Carne  

e  Bord Bia - Irish Food Board 

 

 

 

 

BANCO DI ASSAGGIO  

MORELLINO DI SCANSANO 

 

A cura del Consorzio  

del Morellino di Scansano 

 

 

 

  

 

 

 
 
 

Ti Aspettiamo 
al Casello Ovest di Porta Venezia 

Degustazione delle eccellenze italiane 

IL GIOCO DELLE ESSENZE, DEGLI AROMI E DELLE SPEZIE 

 

  
GIOVEDì 10 Maggio  
dalle 19.30 alle 20.30 
IL GELATO ARTIGIANALE AL RHUM DELLA 

GELATERIA RIGOLETTO 
 
VENERDI’ 11 Maggio  
dalle 19.30 alle 20.30 
GELATO ALLO ZENZERO CON PINZIMONIO DI 
ORTAGGI  
 

 
CASELLO OVEST – CORSO VENEZIA 63 - MILANO 
PER INFORMAZIONI  TEL. 02-7750228-230-322 
 

Seguici su  facebook: Filieragroalimentare           

 
 
  
 
 

Ingresso Gratuito 
 

 

 



 

 

 

GIOVEDì 10 Maggio - dalle 19.30 alle 20.30 

IL GELATO ARTIGIANALE AL RHUM DELLA GELATERIA RIGOLETTO 

ESALTANDO LA CAPACITÀ 

DEL GELATO ARTIGIANALE 

ITALIANO DI ACCOSTARSI AD 

OGNI SAPORE, IN 

COLLABORAZIONE CON 

WINEMI REALIZZEREMO 

“LIVE” DEL GELATO CON 

UNA SELEZIONE DI RUM 

OGGETTO DELLA 

MASTERCLASS PREVISTA A 

SEGUIRE.  

AL TERMINE DELLA PREPARAZIONE SARÀ OFFERTA UNA DEGUSTAZIONE DEL PRODOTTO APPENA 

“GELATO”. 

 

 

DAL 1997 LE GELATERIE 

RIGOLETTO DI MILANO 

SERVONO GELATO 

ARTIGIANALE, PREPARATO SU 

RICETTE ESCLUSIVE CON 

INGREDIENTI GENUINI 

SELEZIONATI, ABBINANDO AI 

GUSTI CLASSICI NUOVI GUSTI 

SVILUPPATI IN 

COLLABORAZIONE CON I 

MIGLIORI MAESTRI GELATIERI 

NEL RISPETTO PIÙ RIGOROSO 

DELLA TRADIZIONE DEL 

GELATO ITALIANO. 

 

 

 

VENERDI’ 11 Maggio - dalle 19.30 alle 20.30 

GELATO ALLO ZENZERO CON PINZIMONIO DI ORTAGGI  

GELATO NON SOLO COME DESSERT  MA 

COME PORTATA  DA VIVERE A TUTTO TONDO. 
LO DIMOSTRIAMO CON UNA INSOLITA 

PREPARAZIONE “LIVE” DI GELATO ALLO 

ZENZERO CHE SERVIREMO 

ACCOMPAGNANDO UN PINZIMONIO DI 

ORTAGGI IN COLLABORAZIONE CON IL 

SINDACATO PROVINCIALE DETTAGLIANTI 

ORTOFRUTTICOLI, A TESTIMONIARE ANCORA 

UNA VOLTA LE INFINITE POSSIBILITÀ OFFERTE 

DAL GIOCO DEGLI ABBINAMENTI DI SAPORI E 

AROMI. 

 

 

 

 

RIGOLETTO È PRESENTE A MILANO CON 4 PUNTI VENDITA (NELLA STORICA SEDE DI VIA SAN SIRO E IN VIA 

SAN MARCO, PIAZZA PO E VIA 

COLA DI RIENZO) IMPOSTATI E 

GESTITI CON LA FILOSOFIA DELLE 

“GELATERIE DI QUARTIERE” 

SERVITE DA UN LABORATORIO 

CENTRALIZZATO, OLTRE A UN 

PUNTO VENDITA ITINERANTE PER 

EVENTI E ATTIVITÀ ON-THE-ROAD. 

RIGOLETTO HA RAPPRESENTATO 

LA TRADIZIONE DEL BUON 

GELATO ARTIGIANALE E DEL 

CIOCCOLATO ITALIANO A EXPO 

MILANO 2015, ALL’INTERNO DI 

PADIGLIONE ITALIA, 
AGGIUDICANDOSI IL BANDO PER 

LA GESTIONE IN ESCLUSIVA DELL’AREA TEMATICA GELATO E CIOCCOLATO. 


