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DEGUSTAZIONI GRATUITE AL CASELLO OVEST
CORSO VENEZIA 63 — MILANO

VENERDI 11 MAGGIO - DALLE 18.00 ALLE 22.00

GELATO ALLO ZENZERO
CON PINZIMONIO DI ORTAGGI

A cura di A.L.G.A. Gelatieri Artigianali Assofood
in collaborazione con Gelateria Rigoletto RIGOLETTO
Ore 19.30-20.30

IL PERLAGE DELLA MELA -
=
DEGUSTAZIONE DI SIDRO -
ASSOFOOD
A cura di Assofood Milano SiprO CIDER
in collaborazione con Sidro & Cider 1l perlage della mela

PREPARAZIONE DI MINI TARTARE

DI MANZO IRLANDESE <4
W

A cura dell’Associazione Macellai eurE o Tasye
in collaborazione IR1ISH
con Gli Amici dell’Arte della Carne ‘ BEEF:
e Bord Bia - Irish Food Board

OF NATURE

BANCO DI ASSAGGIO DI FORMAGGI

A cura di Assocaseari Nazionale

DOMENICA 13 MAGGIO - DALLE 12.00 ALLE 15.00

PREPARAZIONE DI MINI TARTARE

DI MANZO IRLANDESE (WMArFr)

A cura dell’Associazione Macellai uRE o6 Tasy,
in collaborazione 1RISH
con Gli Amici dell’Arte della Carne BEEF:
e Bord Bia - Irish Food Board OF NATURE

SPICES EXPERIENCE

Le Spezie tra Occidente ed Oriente .
La strada per il benessere ARLE.
A cura di A.R.L.E. Erboristi

LE PIANTE DEGLI AROMI |
E DELLE SPEZIE ’
St
” Provinaie Dettaghianti
Onsfrumicol
Presentazione di prodotti a tema:

la mela e le sue proprieta
A cura del Sindacato Dettaglianti Ortofrutta

BANCO DI ASSAGGIO DI VINI

G Spechalitt dof Viro

RN ——

A cura di UEVLA Gli Specialisti del Vino
Assofood Milano L

PANI SPECIALI AGLI AROMI E ALLE SPEZIE xori 4,
& My,

Panjy,
158V

A cura dell’Associazione Panificatori
di Milano e Provincia

BANCO DI ASSAGGIO
MORELLINO DI SCANSANO

A cura del Consorzio
del Morellino di Scansano




